
P R O G R A M M A

Ore 09:00   Accoglienza  

Ore 09:30  Visita allo stabilimento

Ore 10:00   Avvio del corso:

Nozioni sulla pianta e sul mondo del caffè

Parte teorica su: Macchina per caffè espresso 
Macinadosatore Depuratore
Parte pratica su: Macchina per caffè espresso, 
Macinadosatore         
Come realizzare un 'espresso perfetto'.

Ore 12:30    Break

Ore 14:30 Come realizzare un 'cappuccino perfetto' 
        
Ore 15:30  Prova pratica

Ore 16:30  Verifica con test 

Ore 17:00 Consegna attestati


