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CAFFE MIKE nasce nel 1959, dalla volonta di trasformare
la passione per il caffe in professione...

Operiamo nel campo dellimportazione, torrefazione e
commercializzazione di miscele in grani, macinate, cialde
e capsule. La sede produttiva e ad Alessandria, da cui
gestiamo la rete commerciale, rifornendo ogni giorno
client1 in Italia e allestero, contribuendo alla diffusione
dellautentico espresso italiano nel mondo.




Obiettivi

« Conoscenza base della filiera produttiva del
caffe

« Manutenzione dell’attrezzzatura bar:
Macchina per caffe espresso e macinadosatore

« Come realizzare un “espresso perfetto”

« Come realizzare un “cappuccino perfetto”

» Nozioni base sulle tecniche di Latte Art



Struttura del corso
%’ I° PARTE DEL CORSO

« Visita dello stabilimento
o Parte teorica e informativa sul mondo del

caffe
W 1II° PARTE DEL CORSO

 Realizzare un “espresso perfetto”
 Realizzare un “cappuccino perfetto”
» Latte Art

W Verifica con test e considerazioni
conclusive

W Consegna attestati di
partecipazione
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Per maggiori info ed iscrizioni al corso
contattare:

Email: r.castagnotto@catfemike.it
Tel.: 0131 222435



